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 ذكر فمسطين بالقرآن الكريم

 بسم الله الرحمن الرحيم

عٛسح اٌؾذ٠ذ آ٠خ . {فضزب تيٌِن تسْر لَ تاب تاطٌَ فيَ الزحوح ّظاُزٍ هي لثلَ العذاب { :لبي الله رؼئٌٝ

 فذق الله اٌؼظ١ُ  .13

صٕب ػّشٚ ثٓ أثٟ عٍّخ، ػٓ عؼ١ذ ثٓ ػط١خ ثٓ ل١ظ، ػٓ : ؽذصٕب اثٓ اٌجشلٟ، لبي: ٠ٛسد اٌطجشٞ فٟ رفغ١شٖ 

ِْ ث١ذ اٌّمذط، لبي اَ ِؤرّ ّٛ إْ اٌغٛس اٌزٞ روشٖ الله فٟ : عّؼذ ػجذ الله ثٓ ػّشٚ ثٓ اٌؼبؿ ٠مٛي: أثٟ اٌؼ

اةضُ  ) :اٌمشآْ زفَ ٌْؼفَ ِٗ ا ِ ْٓ لجِفٍَ ِِ ٖضُ  ِ٘شضُ فَٚ فَب خضُ  فَّ ؽْ ِٗ اٌشرَّ ضُ ف١ِ ضُ ثفَبةبٌ ثفَبهِٕضُٗ ُْ ثغِضُٛسرٍ ٌفَٗ ضُ شِةفَ ثف١َْٕفَٙ ، ثبهٕٗ  ( ففَنضُ ّٟ ٘ٛ اٌغٛس اٌؾشل

 .اٌّغغذ، ٚ ب٘شٖ ٚادٞ عُٕٙ

 

 

  
خ١ًٍ ػجذ الله اٌخ١ٍٍٟ –من أعلام فمسطين   

ِذ٠ٕخ اٌخ١ًٍ  : ِىبْ اٌٛلادح 

أثٛ ٠ؼٍٝ خ١ًٍ ثٓ ػجذ الله ثٓ اؽّذ اٌخ١ٍٍٟ اٌمض٠ٕٟٚ اٌؾبفظ، اؽذ أئّخ اٌؾذ٠ش ٚسٜٚ ػٓ ػٍٟ ثٓ أؽّذ ثٓ 

. فبٌؼ اٌمض٠ٕٟٚ ٚأثٟ ؽفـ اٌىزبٟٔ ٚهجمزّٙب

. ٚلذ وبْ إِبِبً ؽبفظبً ِٓ اٌّقٕف١ٓ

: ِٓ ِؤٌفبرٗ

. الإسؽبد فٟ ػٍّبء اٌجلاد فٟ ِؼشفخ اٌّؾذص١ٓ ٚغ١شُ٘ ِٓ اٌؼٍّبء. 1

. الإسؽبد فٟ أخجبس لض٠ٚٓ. 2

 . ٌٍٙغشح446رٛفٟ عٕخ 
 

 

فٟ ٘زا 

 اٌؼذد

خ١ًٍ ػجذ 

 الله اٌخ١ٍٍٟ

 فٍؼ اٌشٍِخ

اٌشصق ِٓ 

 الله

 لشدؽغٟ

ف١بد٠خ 

اٌغّه 

ٚاٌطبعٓ 

 ثطؾ١ٕ١خ

 ػؼ اٌجٍجً

 اٌؼبؽـــٛساء
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فٍؼ اٌشٍِخ - حدث في فمسطين  
وبْ فلاػ اٌذ٠ٓ الأ٠ٛثٟ سعً دثٍِٛبعٟ ٠ٚغ١ذ فٓ اٌزفبٚك ٚوبْ ػٕذٖ فش٠ك ِفبٚك ِزٕٛع 

ٚفٟ .  ث١ٓ فلاػ اٌذ٠ٓ ٚس٠زؾبسد لٍت الأعذالاخزقبفبد ِٚب ٔٛسدٖ ٕ٘ب فٟ ارفبل١خ فٍؼ 

 . دثٍِٛبع١زٗ اٌؾٟء اٌىض١ش ِٓ إٌضا٘خ ٚاٌقذق ؽزٝ ِغ اٌؼذٚ اٌّٙضَٚ 

وبْ ٌٛلغ الأزقبساد اٌزٝ ؽممٙب فلاػ اٌذ٠ٓ الأ٠ٛثٝ ػٍٝ اٌق١ٍج١١ٓ فٝ ثلاد اٌؾبَ أصش٘ب اٌؼظ١ُ فٝ 

 ثؼذ ِٛلؼخ ؽط١ٓ، ٚأىّبػ 1187أٚسٚثب، لا ع١ّب عمٛه ث١ذ اٌّمذط فٝ أ٠ذٜ اٌّغ١ٍّٓ عٕخ 

اٌّّبٌه اٌق١ٍج١خ فٝ ثلاد اٌؾبَ، ِّب عؼً فٛد اٌجبث٠ٛخ ٠شرفغ ِغذداً ِٕبد٠بً ٍِٛن أٚسٚثب ٚأِشاء٘ب 

ٌٍم١بَ ثؾٍّخ ف١ٍج١خ عذ٠ذح رغزشد ث١ذ اٌّمذط، ٚاعزغبة ٌٙب صلاصخ ِٓ أوجش ٍِٛن أٚسٚثب، ُٚ٘ 

ٚفشدس٠ه ثشثشٚعب،  فشٔغب إٔغٍزشا، ٚف١ٍ١ت اٌضبٔٝ أغغطظ ٍِه س٠زؾبسد لٍت الأعذ ٍِه

إِجشاهٛسأٌّب١ٔب، اٌزٜ اخزبس هش٠ك اٌجش ٚرؼشك ٌّقبػت وض١شح أزٙذ ثغشلٗ فٝ أؽذ أٔٙبس آع١ب 

  اٌقغشٜ، ٚرؾزذ ؽٍّزٗ،

ف١ّب ٚفً ف١ٍ١ت أغغطظ ٚس٠زؾبسد لٍت الأعذ إٌٝ ػىب، ٚثذأ ؽقبس اٌّغ١ٍّٓ، إلا أٔٗ ٌُ ٠ىذ ٠ّنٝ 

اٌٛلذ ؽزٝ دثذ اٌخلافبد ث١ٓ لبئذٜ اٌؾٍّخ اٌق١ٍج١خ ػٍٝ خٍف١خ خلافبد لذ٠ّخ ث١ّٕٙب، ٚلفً ف١ٍ١ت 

ٚرؾًّ س٠زؾبسد ٚؽذٖ ػتء ِٛاعٙخ اٌّغ١ٍّٓ ثم١بدح فلاػ اٌذ٠ٓ، ٚداسد ث١ٕٗ . ػبئذا إٌٝ ثلادٖ 

، ٚوبْ أّ٘ٙب ِؼشوخ أسعٛف اٌزٝ أٚؽه 1192 1191ٚٚث١ٓ فلاػ اٌذ٠ٓ ػذح ِؼبسن خلاي ػبِٝ 

 .ف١ٙب فلاػ اٌذ٠ٓ أْ ٠منٝ ػٍٝ اٌق١ٍج١١ٓ ٌٛلا ل١بَ س٠زؾبسد ثزٕظ١ُ ففٛفٗ

غ١ش أْ ِٛلف فلاػ اٌذ٠ٓ اصداد لٛح ٚفلاثخ فٝ اٌذفبع ػٓ ث١ذ اٌّمذط، ٚفٝ اٌّمبثً ثذأد رظٙش 

داخً اٌغ١ؼ اٌق١ٍجٝ خلافبد وج١شح، إمبفخ إٌٝ لٍك اٌمبئذ اٌق١ٍجٝ س٠زؾبسد ِٓ الأٔجبء اٌزٝ وبٔذ 

رقٍٗ رجبػبً ػٓ ػٛدح ػذٖٚ اٌٍذٚد ف١ٍ١ت أغغطظ إٌٝ الاػزذاء ػٍٝ أِلاوٗ فٝ اٌغشة، ٚثذد 

اٌّفبٚمبد ِطٍجب ٍِؾب ٌٍطشف١ٓ، فجذأد عٍغٍخ ِفبٚمبد ػغ١شح ٚأزٙذ إٌٝ رٛل١غ ارفبق ػشف ثبعُ 

 ،1192عجزّجش 2فٝ ِضً ٘زا ا١ٌَٛ « اٌشٍِخ»فٍؼ 

ِّٚب رنّٕزٗ ثٕٛد ارفبل١خ اٌقٍؼ ٘زٖ أْ رزٛلف اٌؾشة ث١ٓ اٌطشف١ٓ ٌّذح صلاس عٕٛاد ٚصلاصخ أؽٙش 

ػٍٝ أْ ٠ىْٛ ٌٍق١ٍج١١ٓ إٌّطمخ اٌغبؽ١ٍخ ِٓ ٠بفب ٚل١غبس٠خ ٚؽ١فب ٚأسعٛف ِٚب ػذا رٌه ٠جمٝ ثأ٠ذٜ 

اٌّغ١ٍّٓ ثّب ف١ٙب ث١ذ اٌّمذط، ٚػٍٝ أصش ٘زا اٌقٍؼ غبدس س٠زؾبسد ػٓ هش٠ك اٌجؾش ػبئذاً إٌٝ 

ثلادٖ، ؽ١ش ٚاعٙزٗ ِقبػت عّخ فٝ هش٠ك ػٛدرٗ، عبس خلاٌٙب ِزٕىشاً ػجش إٌّغب، ٚاوزؾف أِشٖ 

الإِجشاهٛس الأٌّبٔٝ ٚٚمؼٗ فٝ اٌغغٓ ٌُٚ ٠طٍك عشاؽٗ إلا ثذفغ فذ٠خ وج١شح، ٚلزً ثؼذ٘ب فٝ ِؼشوخ 

  .1193فٝ  دِؾك ، أِب فلاػ اٌذ٠ٓ فمذ رٛفٝ ف1199ٝمذ خقّٗ اٌٍذٚد ف١ٍ١ت أغغطظ عٕخ 

 

 

 

 التطريز 

الفلاحي الفمسطيني 

 

 

 

 
 

 

http://www.masress.com/city?name=%D9%81%D8%B1%D9%86%D8%B3%D8%A7
http://www.masress.com/city?name=%D9%81%D8%B1%D9%86%D8%B3%D8%A7
http://www.masress.com/city?name=%D9%81%D8%B1%D9%86%D8%B3%D8%A7
http://www.masress.com/city?name=%D8%AF%D9%85%D8%B4%D9%82
http://www.masress.com/city?name=%D8%AF%D9%85%D8%B4%D9%82
http://www.masress.com/city?name=%D8%AF%D9%85%D8%B4%D9%82
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اٌشصق ِٓ الله - حكاية شعبية فمسطينية  

ػبػ سعلاْ ِزغبٚساْ ِذح ه٠ٛخ ِٓ اٌضِٓ ، وبْ أؽذّ٘ب ٠ؼزمذ أْ اٌشصق ػجبسح ػٓ ِٙبسح ٚروبء ٚلٛح ، 

ٚوبْ ا٢خش ٠ؼزمذ أْ اٌشصق ث١ذ الله سة اٌؼب١ٌّٓ ، فٙٛ اٌزٞ ٠شصق إٌٍّخ اٌغٛداء ، فٟ ا١ٌٍٍخ اٌظٍّبء ، ػٍٝ 

اٌقخشح اٌقّبء ، ٚلا ٠ٕغٝ ِٓ فنٍٗ أؽذاأثذا ، ٚوبْ ٠ؤِٓ ثأْ ػٍٝ الإٔغبْ اٌغذ ٚالاعزٙبد فٟ هٍت 

وبْ اٌغبس الأٚي وض١شا ِب وبْ ٠زُٙ عبسٖ ، ثأٔٗ وغٛي ٚلا ٠جؾش ػٓ . اٌشصق ، ٚأْ اٌجبلٟ ػٍٝ الله رؼبٌٝ

 . سصلٗ ، أِب ٘ٛ فىض١ش اٌؾشوخ ٚإٌؾبه فٟ اٌجؾش ػٓ سصلٗ

 فٟ ٠َٛ ِٓ الأ٠بَ صاس اٌٛاٌٟ اٌّذ٠ٕخ اٌزٟ ٠مطٓ ثٙب الاصٕبْ ؛ ١ٌزفمذ أؽٛاي إٌبط ، فغزة

 ا٘زّبِٗ اٌغبس الأٚي ، ؽ١ش وبْ وض١ش اٌؾشوخ ٚإٌؾبه ٚاٌؾ٠ٛ١خ ، أساد اٌٛاٌٟ أْ

ٚفٟ ا١ٌَٛ اٌضبٟٔ ػبد اٌٛاٌٟ ِشح أخشٜ إٌٝ اٌّذ٠ٕخ ، ِٚؼٗ . ٠ىبفئٗ ثٙذ٠خ ص١ّٕخ ػٍٝ ٔؾبهٗ ٚوضشح ؽشوزٗ

لذَّ اٌٛاٌٟ اٌذعبعخ إٌٝ رٌه اٌشعً ِىبفأح ٌٗ ػٍٝ روبئٗ . دعبعخ ِط١ٙخ ؽ١ٙخ ، ِغٙضح رغ١ٙضا ٍِى١ب خبفب

 . ٚٔؾبهٗ ٚوضشح ؽشوزٗ

 أظش و١ف سصلٕٟ سثٟ: أخز اٌشعً اٌذعبعخ ٚر٘ت ثٙب إٌٝ عبسٖ ِؼبرجب ٚؽبِزب ، لبي ٌٗ 

أرج١ؼٙب ؟ ارفك الاصٕبْ ػٍٝ صّٕٙب : لبي ٌٗ عبسٖ . هؼبِب ٍِى١ب ؽ١ٙب ، ثغجت روبئٟ ٚوضشح ؽشوزٟ أِبَ اٌٛاٌٟ

 . فجبػٙب ٚأقشف

ثذأ اٌغبس اٌٛاصك ثشثٗ ٠أوً اٌذعبعخ ِغ صٚعزٗ ٚأهفبٌٗ ، ٚإر ثى١ظ ِّزٍئ ثبٌز٘ت داخٍٙب ثؼذ أْ أوً ٚؽّذ 

مفَغُّ الأسصاق ، : الله ، ر٘ت إٌٝ عبسٖ ٚلبي ٌٗ  ضُِ أٔظش إٌٝ ٘زا اٌز٘ت ، وبْ اٌشصق ٌه فقبس ٌٟ ، فبلله ٚؽذٖ 

َ ػ١ٍه.... ٚاٌٍٟ إٌه  شرَّ ؾفَ ضُِ   إٌه ِب ٘ٛ ٌغ١شن ، ٚاٌٍٟ ٌغ١شن 

.   

  

 

 

 حرف شعبية قديمة

 لشدؽغٟ

ٚ٘ٛ سعً ؽشفٟ 

ٌٗ خجشح ه٠ٍٛخ فٟ 

رق١ٍؼ ا٢لاد 

اٌجغ١طخ وبٌغفذ 

ٚاٌجبسٚدح ٚاٌمذاؽخ 

ٚثؼل أٔٛاع 

اٌغبػبد ٚثؼل 

أٔٛاع اٌّغذعبد 

الأٚسٚث١خ اٌقٕغ ، 

ػبدح ِب ٠ىْٛ ٌٗ 

ثغطخ فٟ عٛق 

وج١ش أٚ دوبْ ، 

ٚٔبدساً ِب وبْ 

٠زغٛي ث١ٓ اٌمشٜ 

 .أٚ ؽٛاسٞ اٌّذْ 
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  –أكمة فمسطينية شعبية 

 على طرٌقة اهالى حٌفا-صٌادٌة السمك والطاجن بطحٌنٌة 

 : المقادٌر للصٌادٌة
 +المرغوب  كٌلو سمك هامور او لؤس أو النوع3

  كاسات ارز بسمتً 4+  بصلات حجم وسط 10 

 +عصفر اصفر  ورق+ ملح + زٌت زٌتون + او امرٌكً 

  صنوبر+ فلفل اسود+  قرفة 
  :المقادٌر للطاجن

ملح +  بصلة وسط 2+ كاسة عصٌر لٌمون  (نصف)½ +  كاسة ماء 4 + (سمسم) كاسة طحٌنٌة 2
  صنوبر+ 

 :الطرٌقة
ٌستوي ثم ٌنزع شوك السمك وٌنقى جٌدا وتوضع  ٌقلى السمك المنظف فً زٌت الزٌتون الحار حتى

مع الصٌادٌة وتوضع الفتافٌت الصغٌرة المتبقٌة وحدها  قطع لحم السمك الكبٌرة فً صحن لاستخدامها
  .لاستخدامها مع الطاجن

 .ٌقطع البصل إلى شرائح رٌش وٌقلى بزٌت الزٌتون حتى تحمر قلٌلا
 طنجرة مناسبة الحجم لكمٌة الأرز ثم ٌفرد فً قعرها البصل المقلً وٌفرد فوقه قطع لحم تحضر

كمٌة الماء  ثم تغلى فً وعاء آخر. (مثل المقلوبة )السمك الكبٌرة ثم ٌطمر السمك والبصل بالأرز 
التعلٌمات المرفقة مع  حسب ) كاسات أرز أمرٌكً 4 كاسات ماء ل 8المطلوبة لطهً الأرز أي 

الملح والفلفل الأسود المرغوبة  وٌوضع معها مقدار ملعقه صغٌرة من أوراق العصفر و كمٌة (الارز
الصٌادٌة وتغطى الطنجرة وتترك على نار  وعندما ٌغلً الماء ٌسكب بتأنً فوق الأرز فً طنجرة

 .العادي هادئة حتى ٌستوي الأرز تماما كما نطهو الأرز
قلٌلا من القرفة و الصنوبر  بعد الاستواء تقلب الطنجرة على صدر كما فً المقلوبة ثم ٌرش علٌها

 .المقلً وقلٌل من البصل المحمر
 :تم اعداده كالتالً لٌقدم إلى جانبها وٌكون الطاجن قد

كاسة ماء مع نصف كاسة عصٌر لٌمون فً طنجرة و  4 كاسة طحٌنٌة مع 2 ٌمزج :إعداد الطاجن
تكون كثافة المزٌج مثل اللبن الراٌب ثم ٌضاف البصل المقلً  حتى (حسب الرغبة )ملعقة صغٌرة ملح 

على نار متوسطة و ٌحرك المزٌج لغاٌة أن ٌبدأ بالغلٌان أو التفوٌر فتضاف  وٌوضع الوعاء ( بصلة2)
ٌسكب  ثم. السمك الصغٌرة إلى الطاجن وٌحرك وٌرفع عن النار لأنه لا ٌحتاج إلى الغلً طوٌلا فتافٌت

الصٌادٌة وألف  الطاجن فً جاط مسطح وٌرش علٌه قرفة وبقدونس وصنوبر مقلً وٌقدم إلى جانب
 صحة وعافٌة

 
 

 

حزّر فزّر 

بيحاكي كل 
الناس، ومافية 

روح ولا 
إحساس، وما 
بيعيش إلا 
 بقطع الرأس

 قلم الرصاص: الجواب 

بتقدر تحكي عشر 
 مرات وبسرعة 

اٌمقّبْ 

ٌجغٛا 

لّقبْ 

ٚأوٍٛا 

لشفبْ 

  

 

http://www.iraqan.com/cook/show-384.html
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 عش البلبل –من الحمويات الفمسطينية 

 

  : مقادٌر العجٌنة

  مقدار طحٌن3
  سمن ذائب1/2

  ماء+ماء الزهر 
 

  قٌقةد 20 على عجٌنة خلٌها ترتاح مدة  خلط كل المقادٌر حتى تتحصلى
 : الحشو

بللى بماء  +  مقدار سكر1/2 +مقدار سكر1/2+  مقداربندق1+ مقدار جوز1 + مقدار لوز1
 الزهر

  :الطرٌقة 
ضعى  وبعدٌن خدى القوالب ورشٌهم بقلٌل من السمن الذائب ثم  العجٌنة وقطعٌها مربعات حلى

  رجة د180ادخلٌها الفرن  ثم وسمن القطاٌف المرشوش بقلٌل من ماء الزهر+الحشو +العجٌنة 
  وانثرى علٌها الفستق وبالصحة والعافٌة   الشاربات أو القطر أو عند اخراجها اسقٌها بالعسل

 

 اٌؼبؽـــٛساء

 ٚ٘زا اٌطجك ِٓ الأهجبق اٌّؾجٛثخ عذاً ٌذٜ اٌؾؼت اٌفٍغط١ٕٟ

 

 -: اٌّمبد٠ـــش

  عشاَ لّؼ ثذْٚ لؾٛس، 250

  أوٛاة ؽ١ٍت، 4

 ٔقف وٛة ٌٛص رضاي ػٕٗ اٌمؾشح،

 .ٔقف وٛة صث١ت

 :اٌطش٠مخ

 .اٌغطؼ، صُ ٠زشن عبٔجبً هٛاي ا١ًٌٍ ٠مٍٝ اٌمّؼ ثبٌّبء فٟ ٚػبء ٚرٕضع اٌشغٛح ػٓ

٠ٛمغ ػٍٝ إٌبس ِشح أخشٜ ٠ٚزشن ١ٌٕنظ ع١ذاً فٟ ٚػبء اٌنغو، ٠ٚؾزبط اٌٝ عبػخ ٚسثغ ػٍٝ 

 .ٔبس ٘بدئخ ؽزٝ لا ٠ٍزقك ثبلإٔبء

ً اٌغطؼ ثبٌٍٛص اٌّمؾّش  ّّ صُ ٠نبف اٌؾ١ٍت ٚاٌغىش ٠ٚزشن اٌّض٠ظ فٟ ٚػبء ػ١ّك ٌٍزمذ٠ُ ٠ٚغ

 .. ٚاٌضث١ت

 ٚثبٌٕٙـــبء ٚاٌؼبف١ـــٗ

 

 

حمي ومجوهرات في 
 التراث الشعبي الفمسطيني

 

 

 تواصموا معانا
Follow Us  on Facebook  

http://www.facebook.co

m/groups/aus.pal.cultur

al.centre/  

Mail address: 

P.O. Box 911, Rozelle,  

NSW, 2039 Australia  

E-mail : 

Aus.pal.cultural.centre@

hotmail.com 

 

 

 

 

http://www.alarab.co.il/pics/2008/12/25/081225175438style251208a10.jpg
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 ة فمسطينيةل شعبيامثأ

ؽْزِٟ ع١ِزِٟ  ب سضُ فَِ  ًْ ضِ ِِ ْْ هفَبثفَبدْ *** ر١ِزِٟ رزِِٟ  ا سفَ ْٛ ٌْؼِ غْ ا فَِ  ر١ِغِٟ 

 ْٗ بٌضُ ٌفَذْ ٌفَخفَ فَٛ ٌْ ْٓ ا ٍْض١ ١ٍهْ *** صِ ب ث١ٍِكْ ػفَ فَِ نْ  ةْ غ١ِشفَ  صضُٛ

ْْ إ٠ِذ٠ِِٙفَب ا ٌْف١ِشفَ ذرَّدْ ا فَِ ًْ ٌف١َؾِْزضُٚ٘فَب  ٌْخ١ِ ا ا  عِبثضُٛ

 
 كنايات شعبية فمسطينية

ٌْٕرَّبهِكْ  بٌكِْ ا ٌْخفَ ْٖ *** إِ شفَ ؾفَ ٌْؼفَ ْٗ ثبِ ُْ ٌضُ زفَ ١ٍِِّٙفَب ث١ْٕفَبرْٕب*** خفَ  خفَ

 

 فمسطين بين الحاضر والماضي

 

 الثمافي الوزكز عي

  الأستزالي الفلسطيٌي

 فلسطيٌيح ثمافيح هؤسسح ُْ

 أستزاليا، في تعول

 الفلسطيٌي الثمافي الوزكز تأسس

 عام سذًي هذيٌح في الأستزالي

 .2009   

 الفلسطيٌي الثمافي الوزكز يعول

 التزاث أحياء علٔ الاستزالي

 ّالوساُوح الفلسطيٌي، العزتي

 العزتي الثمافي الوشزّع في

 .أستزاليا في ّالفلسطيٌي

 الثمافي الوزكز يمْم كوا

 تذعن الأستزالي الفلسطيٌي

 أيٌوا الفلسطيٌي الشعة ّهساًذج

 حمْلَ كافح عي ّالذفاع ّجذ

 السلويح تالطزق الوشزّعح

 .الأستزالي للماًْى ّّفما

 الفلسطيٌي الثمافي للوزكز

 تٌويح الٔ تِذف خطظ الأستزالي

 لذٓ ّالثمافي الْطٌي الْعي

 في الفلسطيٌيح الجاليح أتٌاء

 الزّاتظ ّتْثيك أستزاليا

 .تيٌِن الإجتواعيح

 الثمافي الوزكز هِوح أى كوا

 الأساسيح الأستزالي الفلسطيٌي

 أتٌاء تيي الصلح تْثيك في تكوي

 أستزاليا في الفلسطيٌيح الجاليح

 هختلف علٔ الفلسطيٌيح ّالمضيح

 تْحيذ الٔ تالإضافح الأصعذج

 هع العلالاخ ّتْثيك الجِْد

 العزتيح الوؤسساخ جويع

 للمضيح الذاعوح ّالأستزاليح

 العزتيح اللغح ّتفعيل الفلسطيٌيح

 


