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 ذكر فمسطين بالقرآن الكريم

 بسم الله الرحمن الرحيم

  صدق اهبت العظٌم  .20/ المإمنون}وشجرة تخرج من طور سيناء  { : قال اهرح تعالى 

ذكر القرطبً أن طور سٌناء من أرض الشام وقٌل هو جبل فلسطٌن وقٌل أنه بٌن مصر واٌلٌا ومنه نودي 

  .موسى علٌه السلام وذكر الشوكانً أنه جبل بٌت المقدس

  

 

 

  

أحّس ػثس اٌسائُ اٌّمسؼٟ –من أعلام فمسطين   

أحّس تٓ ػثس اٌسا٠ُ تٓ ٔؼّح تٓ أحّس تٓ ٔؼّح تٓ إتطا١ُ٘ تٓ تى١ط اٌّؼّط اٌؼاٌُ ِؽٕس اٌٛلد ظ٠ٓ اٌس٠ٓ أتٛ 

. اٌؼثاغ اٌّمسؼٟ اٌفٕسلٟ اٌحٕثٍٟ إٌاؼد

 ٘ـ، ٚأزضن الإجاظج اٌرٟ ِٓ اٌؽٍفٟ ٌّٓ أزضن ح١اذٗ، ٚأزضن 575ٌٚس تفٕسق اٌش١ٛخ ِٓ جثً ٔاتٍػ ؼٕح 

الإجاظج اٌراطح ِٓ ذط١ة اٌّٛطً أتٟ اٌفضً اٌطٛؼٟ، ٚأتٟ اٌفرح اتٓ شاذ١ً، ٚٔظط الله اٌمعاظ، ٚؼّغ 

ِٓ ٠ح١ٝ اٌصمفٟ ٚأتٟ اٌحؽٓ اٌّٛاظ٠ٕٟ ٚاتٓ طثطظز ٚغ١طُ٘، ضحً إٌٝ تغساز ٚؼّغ ِٓ اتٓ و١ٍة تمطاءذٗ 

ِٓ ػثس اٌراٌك تٓ اٌثسض ٚاتٓ ؼى١ٕح ٚػٍٟ تٓ ٠ؼ١ش ٚغ١طُ٘، ذفمٗ ػٍٝ اٌش١د اٌّٛفك، ٚورة ترطٗ ا١ٌٍّح 

اٌؽط٠غ ِا لا ٠ٛطف ٌٕفؽٗ، ٚتا٤جطج، حرٝ واْ ٠ىرة إشا ذفطؽ فٟ ا١ٌَٛ ذؽغ وطاض٠ػ ٚأوصط، ٚل١ً أٗ 

واْ ٠ٕظط اٌظفحح ٔظطج ٚاحسج ٠ٚىرثٙا، لاظَ إٌؽد ذّؽ١ٓ ؼٕح، ٚذطٗ لا ٔمظ ٚلا ضثظ، ورة ػٍٝ ِا 

. لاٌٗ فٟ شؼطٖ أٌفٟ ِجٍس، ٚواْ ذاَ اٌماِح حؽٓ ا٤ذلاق ٚاٌشىً

اٌٛاحسج فٟ ٚلف أتٟ اٌّٛا٘ة اتٓ : ِطذ١ٓ، لاي اٌش١د شّػ اٌس٠ٓ (ذاض٠د زِشك)شوط أٔٗ ورة ترطٗ 

ٚأٔشأ  (لط٠ح لطب زِشك)طظطٞ، ٚورة ِٓ اٌرظا١ٔف اٌىثاض اٌشٟء اٌىص١ط، ٌٟٚٚ ذطاتح وفط تطٕح 

ذطثاً وص١طج، ٚحسز ؼ١ٕٓ ػس٠سج، ضٜٚ ػٕٗ اٌش١د ِح١ٟ اٌس٠ٓ ٚاٌش١د ذمٟ اٌس٠ٓ تٓ زل١ك اٌؼثس، ٚاٌش١د 

ػطف اٌس٠ٓ اٌس١ِاطٟ، ٚاتٓ اٌظا٘طٞ، ٚاتٓ جؼٛاْ ٚاتٓ ذ١ّ١ح، ٚٔجُ اٌس٠ٓ اتٓ طظطٞ، ٚشطف اٌس٠ٓ 

اٌفعاضٞ اٌرط١ة ٚأذٖٛ ذاض اٌس٠ٓ، ٌٚٚسٖ تط٘اْ اٌس٠ٓ، ٚػّط اٌس٠ٓ إِاَ اٌىلاؼح، ٚشطف اٌس٠ٓ ١ِٕف 

. لاضٟ اٌمسغ، ٚػلاء اٌس٠ٓ اتٓ اٌؼطاء ٚذٍك وص١ط تّظط ٚاٌشاَ

.  َ، ٚزفٓ تؽفح لاؼ1270ْٛ١ ٘ـ 668 ضجة 9وف تظطٖ فٟ آذط ػّطٖ ٚذٛفٟ فٟ 

  . اذرظاض ذاض٠د اتٓ ػؽاوط ٚ وراب ِش١رح ٚفاوٙح اٌّجاٌػ ٚذاض٠د اٌمسغ: ِٓ ذظا١ٔفٗ
 

 

فٟ ٘صا 

 اٌؼسز

أحّس ػثس 

اٌسائُ 

 اٌّمسؼٟ

حائظ 

اٌثطاق أَ 

 اٌّثىٝ

اٌؼجٛظ 

ٚاٌؼمطب 

تائغ 

ا٤ذشاب 

اٌّشغٌٛح 

 ٠س٠ٚاً 

وٛؼا تٍثٓ 

اٌمسضج 

 اٌغعا٠ٚح

 اٌىطا٠ٚح
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حائظ اٌثطاق أَ اٌّثىٝ - حدث في فمسطين  
ٌٝ ا٘رض ػ١ٍٗ ص)حائظ اٌثطاق حائظ ٠حس اٌحطَ اٌمسؼٟ اٌشط٠ف ِٓ اٌغطب، ٚذطجغ ٘صٖ اٌرؽ١ّح إٌٝ أْ اٌطؼٛي 

سبحاى الذٕ أسزٓ بعبذٍ ل٘لاً "طثماً ٌّا أشاضخ إ١ٌٗ ِظازض إؼلا١ِح ػس٠سج فٟ ذفؽ١ط٘ا ٠٣ٌح اٌىط٠ّح  (ٚؼٍُ 

أْ اٌطؼٛي ضوة اٌثطاق حرٝ تاب اٌّؽجس ا٤لظٝ " هي الوسجذ الحزام إلٔ الوسجذ الألصٔ الذٕ باركٌا حْلَ

ح١س ضتظ اٌساتح لطب اٌثاب فٟ ِىاْ تاٌحائظ اٌغطتٟ ٌٍحطَ، فٟ اٌحٍمح اٌرٟ واْ ٠طتظ ف١ٙا ا٤ٔث١اء ِٓ لثً، 

 . ٚزذً اٌّؽجس ح١س طٍٝ تا٤ٔث١اء شُ ػُطض تٗ إٌٝ اٌؽّاٚاخ اٌؼلا

أِا حائظ اٌّثىٝ فٙٛ ـ فٟ ظػُ ا١ٌٙٛز ـ جعءٌ ِٓ اٌحائظ اٌغطتٟ ٌٍحطَ اٌمسؼٟ اٌشط٠ف ٚآذط أشط ِٓ آشاض ١٘ىً 

 .ؼ١ٍّاْ ػ١ٍٗ اٌؽلاَ  ٚألٛي فٟ ظػُ ا١ٌٙٛز ٤ٔٗ لا ذؽرٕس إٌٝ أٞ أؼاغ ز٠ٕٟ أٚ ذاض٠رٟ أٚ لأٟٛٔ

١ٌٚػ ٕ٘ان ز١ًٌ ػٍٝ اٌّىاْ اٌصٞ تُٕٟ ف١ٗ ا١ٌٙىً، فث١ّٕا ذصوط تؼض اٌّظازض أٔٗ تُٕٟ ذاضض ؼاحاخ اٌّؽجس 

 .ا٤لظٝ، ذصوط أذطٜ أْ ِىأٗ ذحد لثح اٌظرطج  ٚذصوط اٌّظازض ا١ٌٙٛز٠ح أٔٗ ذحد اٌّؽجس ا٤لظٝ

ٚطثماً ٌّا شوطذٗ اٌّظازض اٌراض٠ر١ح، فمس ذُ تٕاء ا١ٌٙىً ٚ٘سِٗ شلاز ِطاخ، فمس ذُ ذس١ِط ِس٠ٕح اٌمسغ ٚا١ٌٙىً 

َ ٚ٘سَُ . ق515-520َ ػٍٝ ٠س ٔثٛذص ٔظط ٍِه تاتً ٚؼُثٟ أوصط ؼىأٙا، ٚأػ١س تٕاء ا١ٌٙىً حٛاٌٟ . ق587ػاَ 

ا١ٌٙىً ٌٍّطج اٌصا١ٔح ذلاي حىُ اٌّىس١١ٔٚٓ ػٍٝ ٠س اٌٍّه أٔط١ٛذٛغ اٌطاتغ تؼس لّغ اٌفرٕح اٌرٟ لاَ تٙا ا١ٌٙٛز ػاَ 

َ تّؽاػسج . ق40َ، ٚأػ١س تٕاٖ ا١ٌٙىً ِطج شاٌصح ػٍٝ ٠س ١٘طٚزٚغ اٌصٞ أطثح ٍِىاً ػٍٝ ا١ٌٙٛز ػاَ .ق170

 . َ ٚزِطٚ٘ا تأؼط٘ا70ٚ٘سَ ا١ٌٙىً ٌٍّطج اٌطاتؼح ػٍٝ ٠س اٌطِٚاْ اٌص٠ٓ فرحٛا ِس٠ٕح اٌمسغ ػاَ . اٌطِٚاْ

٠ٚطٜٚ ٌٕا اٌىراب اٌّمسغ حاٌح ا١ٌٙىً لثً اٌٙسَ اٌصاٌس، ٚٔثٛءج اٌّؽ١ح ػ١ٍٗ اٌؽلاَ ترطاتٗ، ح١س ٌُ ٠حافع 

ٌٛا ِىاْ ا١ٌٙىً إٌٝ ِىاْ ٌٍث١غ ٚاٌشطاء، فطثماً ٌّا ٚضز فٟ إٔج١ً  ّٛ ا١ٌٙٛز ػٍٝ وْٛ ا١ٌٙىً ِىأاً ٌٍّٛحس٠ٓ، ٚح

ٚزذً ٠ؽٛعُ إٌٝ ١٘ىً الله، ٚأذطض ج١ّغ اٌص٠ٓ وأٛا ٠ث١ؼْٛ ٠ٚشرطْٚ فٟ ا١ٌٙىً، ٚلٍة ِٛائس اٌظ١اضفح، "ِرٝ 

٠ا  " ."…ِىرٛب ت١رٟ ت١د اٌظلاج ٠سُػٝ، ٚأٔرُ جؼٍرّٖٛ ِغاضجً ٌٍظٛص. ٚوطاؼٟ تاػح اٌحّاَ، ٚلاي ٌُٙ

أٚضش١ٍُ ٠ا أٚضش١ٍُ ٠ا لاذٍح ا٤ٔث١اء ٚضاجّح اٌّطؼ١ٍٓ، إ١ٌٙا وُ ِطجً أضزخُ أْ أجّغ أٚلازن وّا ذجّغ اٌسجاجح 

 " …٘ٛ شا ت١رىُ ٠رطن ٌىُ ذطاتاً . فطاذٙا ذحد جٕاح١ٙا ٌُٚ ذط٠سٚا

فرمسَ ذلا١ِصٖ ٌىٟ ٠طٖٚ أت١ٕح . شُ ذطض ٠ؽٛعُ ِٚضٝ ِٓ ا١ٌٙىً"ٚفٟ فمطج أذطٜ ِٓ الإٔج١ً ٚضز إٌض اٌراٌٟ 

 ". اٌحك ألٛي ٌىُ أٔٗ لا ٠رُطن ٘إ٘ا حجط ػٍٝ حجط لا ٠ُٕمض. ا١ٌٙىً، فماي ٌُٙ ٠ؽٛع أِا ذٕظطْٚ ج١ّغ ٘صٖ

 .ٌٚمس ذحممد ٔثٛءج اٌّؽ١ح ػ١ٍٗ اٌؽلاَ، فمس ذُ ذس١ِط ا١ٌٙىً ػٍٝ ٠س اٌطِٚاْ ٚ٘ٛ اٌرس١ِط ا٤ذ١ط ١ٌٍٙىً

ذش١ط أذطٜ إٌٝ أْ ؼائط . ٚت١ّٕا ذش١ط تؼض اٌّظازض إٌٝ أْ ا١ٌٙىً ٌُ ٠ثك ف١ٗ ؼٜٛ لؽُ ِٓ حائطٗ اٌغطتٟ

 .أجعاء ا١ٌٙىً ٌُ ٠ثك ِٕٙا شٟء 

فؼٕسِا حسشد حازشح الإؼطاء ٌُ ٠ىٓ تٙصا اٌّىاْ تٕاءٌ ِؼطٚف تاٌّؽجس ا٤لظٝ، ٚإّٔا واْ اٌّىاْ اٌّٛجٛز ت١ٓ 

أؼٛاض اٌحطَ اٌشط٠ف فٟ اٌمسغ ِىأاً ِرظظاً ٌؼثازج الله ؼثحأٗ ٚذؼاٌٝ، ٌُٚ ٠ىٓ ِؽجساً تاٌّؼٕٝ اٌحاٌٟ، ٚإّٔا 

ِٕٚص حازشح الإؼطاء ػطف أً٘ اٌمسغ ؼٛاء تاٌرٛاذط أٚ   .ؼُّٟ فٟ ا٠٢ح اٌىط٠ّح تاٌّؽجس، ٤ٔٗ ِىاْ اٌؼثازج

  .اٌرٛاضز أٔٗ ٠ٛجس ِىاْ فٟ اٌحائظ اٌغطتٟ ٌٍحطَ اٌمسؼٟ ٠ؽّٝ اٌثطاق
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العجوز والعقرب -  حكاية شعبية فمسطينية  

وفجآة لمح عقربا  .وراح ٌتؤمل فً الجمال المحٌط به وٌتمتم بكلمات ، جلس عجوز حكٌم على ضفة نهر

  . قرر الرجل أن ٌنقذه وأخذ ٌتخبط محاولا أن ٌنقذ نفسه من الغرق؟ . وقد وقع فً الماء

ولكن لم تمض سوى دقٌقة واحدة حتى مد  سحب الرجل ٌده صارخا من شدة الألم . مد له ٌده فلسعه العقرب

  . سحب ٌده مرة أخرى صارخا من شدة الألم فلسعه العقرب ٌده ثانٌة لٌنقذه

  على مقربة منه كان ٌجلس رجل آخر وٌراقب ما ٌحدث؟ وبعد دقٌقة راح ٌحاول للمرة الثالثة

وها أنت تحاول إنقاذه للمرة  لم تتعظ من المرة الأولى ولا من المرة الثانٌة أٌها الحكٌم: فصرخ به الرجل 

الثالثة؟ 

وظل ٌحاول حتى نجح فً إنقاذ العقرب  لم ٌؤبه الحكٌم لتوبٌخ الرجل

من طبع العقرب أن ٌلسع ومن طبعً أن أحب .. ٌا بنً :  ثم مشى باتجاه ذلك الرجل وربت على كتفه قائلا

 فلماذا ترٌدنً أن أسمح لطبعه أن ٌتغلب على طبعً واعطف

 

 

  حرف شعبية قديمة

تائغ ا٤ذشاب 

 اٌّشغٌٛح ٠س٠ٚاً 

ٚ٘ٛ حطفٟ ٌٗ شٚق 

فٕٟ ػايٍ ، وّا واْ 

ٌٗ ٚضشح تأحس 

ا٤ؼٛاق ٚواْ 

٠ظٕغ ِٓ اٌرشة 

ْٟ ٚغٕٛاخ  ػِظ

ِٚحجأح 

ٚجٛولأح ٚػىاظ 

ٚزلال١ك ٚطٛاتغ 

ٌٍىؼه ِٚسلاخ 

ٚأٚذاز ٚذ١عضأاخ 

، وّا واْ ٠مَٛ 

تأػّاي اٌرٛاطٟ 

ٌٍؼطؼاْ ٚاٌحجاض 

 . ٚػ١ٍح اٌمَٛ 
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 كوسا بلبن  –أكمة فمسطينية شعبية 

 ملعقه من النشا2+  (عٌران )لتر من اللبن الحامض: مقادير اللبن 

 ثوم مدقوق لٌمونه عصٌر + ملح + 

 والثوم المدقوق ٌحرك اللبن والملح والنشا وعصٌر اللٌمون-: الطرٌقه

  بالاثناء نحضر الكوسا .ساعه ثم نضعه على النار ٌحرك طول فترة النار مدة ربع.   بمضرب السلك

كوسا حسب عدد افراد الاسره انا استخدمت لكل  + ناعم نصف كٌلو لحمه مفرومه-: مقادير الكوسا

حب هان - بهار+فلفل اسمر مطحون -ملح + بصل مفروم ناعم+   حبات كوسا صغٌره4شخص 

 زٌت للقلً  + مطحون

النار مع اضافة  نقلب البصل واللحمه على . تحفر الكوسا باداة الحفروتنقع بماء وملح -:الطرٌقه

نغلً  . قلً خفٌف مع عدم تغٌر لونها تقلى الكوسا بالزٌت.  تحشى الكوسا باللحمه . البهارات والملح

نضٌف اللبن  .  ثم ٌصفى الكوسا من الماء . ماء ونضع الكوسا بالماء المغلً مدة ربع ساعه على النار

 . قدم الكوسا مع الارز او مع الخبز . ساعه على الكوسا وٌترك على النار مدة ربع

  القدرة الغزاوية                                      

 نفس الكلمة......... نص ملعقة عصفر ، كركم ، دقه +ربع دجاجة + ٌاسمٌن   نص كٌلو رز:المقادير
 ٌعنً

 + 5دروس ثوم او 3+ بصلة وسط + ملعقة سمنة + نص ملعقة فلفل اسود مطحون + ملعقة بهار 
 . مرقه الدجاجة + زٌت قلً القلٌل منه 
المرقة لازم تكون صحن . اذا نص كٌلو الرز كفى صحن من الصحون اللً عندك: ملاحظة قبل الطبخ

 . ونص علشان الرز ٌطلع مش بٌسلم على بعضه وضارب صحبة كمان
البٌت بتجٌبً البصلة وبتقطعٌها قطع طوٌلة  تانً شً ٌا ست. اول شً بتكونً طابخة الدجاج: الطرٌقة

القلً مع الثوم وخلٌهم ٌطروا شوي وبدون ما ٌصٌر لونهم  وبتقلٌهم بزٌت.  شراٌح8شراٌح ٌعنً 
 بتجٌبً المرقه وبتحطٌها على البصل وبتخلٌه. بعد ما ٌستوي البصل والثوم .ستً  تالت شً ٌا. احمر

 بعدٌن بتحطً الرز والبهارات والفلفل والكركم . ٌغلً معه شوي
 تشوفٌه غلى بسرعه غطً الرز ووطً النار من علٌه زولمن

  المنظم اللً بالجرة واذا ما بتعرفً 
 ولمن تشوفٌه. الوسط  وبتجطً الجاجة كمان فً. زوجك  خلً

  قرب ٌستوي اطفً الغاز وخلٌه ٌنهً 
 وبعد ما تشوفٌه استوى عالاخر . الصاعد  الاستوٌان مع البخار

 وبالصحة والعافٌة. السمنة حطً علٌه ملعقة.

 

 
 

 
 

 

 
 

حزّر فزّر 
ٌٗ ضلثح 

ِٚاٌٗ ضاغ ، 

ٌٚٗ أ٠س٠ٓ ، 

 ِٚاٌٛ ضج١ٍٓ

 القميص: الجواب 

بتقدر تحكي عشر 
 مرات وبسرعة 

شاذٕا اٌجطزج  

اٌمطػح جاتد 

ذَٛ ألطع أِطز 

، أجا اٌس٠ة 

ا٤لطع ا٤جطز 

أوً اٌؽرً 

ا٤جطز ا٤ِطز 

، ظً اٌؽرً 

 ا٤لطع ا٤جطز
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 الكراوٌة- من الحمويات الفمسطينية 

وهً تقلٌد منتشر فً فلسطٌن لتناولها شرابا أو حلوا بمناسبة مٌلاد طفل جدٌد وبعض ٌقدمها بعد 

.عودة الحجاج وآخرون ٌحبونها حلوى شتوٌة  

. وهً لها أصول حلبٌة  

 : شراب الكراوٌة
 ملاعق كبٌرة كراوٌة مطحونة3+ أكواب ماء  9 : المقادٌر

( +   ٌمكن زٌادة الكمٌة لإعطاء نكهة أقوى ) 
 كبٌرة ٌانسون  ملاعق 3+ ملاعق كبٌرة قرفه مطحونة  3

 ونصف كوب سكر1+ ونصف كوب رز مطحون 1+مطحون 
 ( حسب الرغبة )........ صنوبر أو زبٌب و جوز+ جوز هند +مسلوق ومقشر  لوز : للتزٌن

فً وعاء آخر  ثم نخلط نغلً نصف كمٌة الماء مع السكر و الكراوٌة و القرفه و الٌانسون: الطرٌقة
التحرٌك على نار هادئة إلى  باقً الماء مع الرز المطحون جٌدا ثم نضٌفهم على الخلٌط الأول مع

 . و صحتٌن وهنا. نسكبه فً زبادي التقدٌم، أن ٌصبح المزٌج متماسك وكثٌف 
  تقدم فً المناسبات وخاصة مباركات الولادة.  الكمٌة كبٌره ٌمكن عمل نصفها فقط: ملاحظات

 تصبح أجمد بعد وضعها فً الثلاجة. فً الثلاجة لمدة ساعتٌن تقدم باردة او ساخنة بعد وضعها.

  . بدقائق تزٌن قبل الأكل.
 :حلو الكراوٌة

  ماء+سكر حسب الطلب +ناعم  نصف كٌلو رز+  نصف كٌلو كراوٌة : المقادٌر
 ... لوز ... فستق .. بندق .. صنوبر  .. جوز مفروم ناعم.. جوز الهند : وللزٌنة
 : الطرٌقة

 ثم . الرز ناعم فً وعاء كبٌر ٌجب أولاً خلط الكراوٌة مع: لتحضٌر عشر فناجٌن من الكراوٌة
ونضٌف لهم عشر ملاعق من خلٌط الكرواٌة والرز الناعم  نؤتً بوعاء ونضع فٌه عشر فناجٌن ماء

  التحرٌك المستمر ثم نضعهم على النار ومع... 
  ) التحضٌر على نار هادئة وعندما تغلً الكراوٌة جٌداً نخفف من درجة الحرارة حتى نكمل

نؤتً بكوب ماء ونضٌف له ملعقتان من خلٌط الكراوٌة  : إذا كانت الكراوٌة خفٌفة نضٌف لها ماٌلً
ونضعهم فً الوعاء ومع التحرٌك المستمر وباتجاه واحد  ... والرز الناعم لتعدٌل الوضع ٌعنً

 .. وعلى نار هادئة
 شنّو فً ناس بتحبها دلعة وفً ناس بتحبها وسط... أن تغلً جٌداً نضع سكر حسب الطلب  وبعد

  وفً ناس بتحبها حلوة كتٌر
 وتنتهً الكراوٌة.. هادئة لمدة عشر دقائق  ومن ثم بعد وضع السكر نقوم بتحرٌكها على نار

فناجٌن خاصة بالكراوٌة أو ممكن زبادي صغٌرة ونرش علٌها جوز الهند  نصب الكراوٌة فً.
 حسب الطلب والرغبة وفوقه المكسرات

 

 

 

حمي ومجوهرات في 
التراث الشعبي الفمسطيني 

 

 

 تواصموا معانا
Follow Us  on Facebook  

http://www.facebook.co

m/groups/aus.pal.cultur

al.centre/  

Mail address: 

P.O. Box 911, Rozelle,  

NSW, 2039 Australia  

E-mail : 

Aus.pal.cultural.centre@

hotmail.com 

 

 

 

http://www.alarab.co.il/pics/2008/12/25/081225175423style251208a08.jpg
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 ة فمسطينيةل شعبيامثأ

 بَنِي آدَمْ لَوْلَا ظَنَّهْ دَخَلَ الْجَنَّه*** بِنْتْ الْعِزّْ غَالْيَهْ لَوْ كَانَتْ جَارْيَهْ 

 بِيتْ الظَّالِمْ خَرَااْ *** بوسْ الَأيَادِي ضِحِكْ عَ المّْحَى 

جُو الْغُرُاْ يُطُرْدُونَا  الْبيتْ بيتْ أَبُونَا وِاِ 

 كنايات شعبية فمسطينية

 ْٗ ؽِحْ *** جَابْ آذِطْذُ ّْ رَ ِْ  ْٖ ٍْسُ ِٚلاصَْ *** جِ حَاصْ   

 

 فمسطين بين الحاضر والماضي

 

 الثمافٖ الوزكز عي

  الأستزالٖ الفلسطٌٖ٘

 فلسطٌ٘٘ت ثماف٘ت هؤسست ُْ

 أستزال٘ا، فٖ تعول

 الفلسطٌٖ٘ الثمافٖ الوزكز تأسس

 عام سذًٖ هذٌٗت فٖ الأستزالٖ

 .2009   

 الفلسطٌٖ٘ الثمافٖ الوزكز ٗعول

 التزاث أح٘اء علٔ الاستزالٖ

 ّالوساُوت الفلسطٌٖ٘، العزبٖ

 العزبٖ الثمافٖ الوشزّع فٖ

 .أستزال٘ا فٖ ّالفلسطٌٖ٘

 الثمافٖ الوزكز ٗمْم كوا

 بذعن الأستزالٖ الفلسطٌٖ٘

 أٌٗوا الفلسطٌٖ٘ الشعب ّهساًذة

 حمْلَ كافت عي ّالذفاع ّجذ

 السلو٘ت بالطزق الوشزّعت

 .الأستزالٖ للماًْى ّّفما

 الفلسطٌٖ٘ الثمافٖ للوزكز

 تٌو٘ت الٔ تِذف خطظ الأستزالٖ

 لذٓ ّالثمافٖ الْطٌٖ الْعٖ

 فٖ الفلسطٌ٘٘ت الجال٘ت أبٌاء

 الزّابظ ّتْث٘ك أستزال٘ا

 .بٌِ٘ن الإجتواع٘ت

 الثمافٖ الوزكز هِوت أى كوا

 الأساس٘ت الأستزالٖ الفلسطٌٖ٘

 أبٌاء ب٘ي الصلت تْث٘ك فٖ تكوي

 أستزال٘ا فٖ الفلسطٌ٘٘ت الجال٘ت

 هختلف علٔ الفلسطٌ٘٘ت ّالمض٘ت

 تْح٘ذ الٔ بالإضافت الأصعذة

 هع العلالاث ّتْث٘ك الجِْد

 العزب٘ت الوؤسساث جو٘ع

 للمض٘ت الذاعوت ّالأستزال٘ت

 العزب٘ت اللغت ّتفع٘ل الفلسطٌ٘٘ت

 


